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ジョイ

ント 

オオオオ

イベント連動制

区画 

サポーター制区

画 

テ
ン
ト 

オオオオオオオオ

甘藷収穫体験農園甘藷収穫体験農園甘藷収穫体験農園甘藷収穫体験農園 種種種種からからからから秋野菜秋野菜秋野菜秋野菜づくりづくりづくりづくり体験農園体験農園体験農園体験農園 

オオオオ

■オーナー制区画とは 
0.8m×6mのマルチ畝に裏

面野菜を自由に植え付

け、収穫することができ

ます。 

植え付け、収穫のイベン

トはもちろん育成期間の

管理（除草、間引きな

ど）も積極参加すること

で、野菜づくりの楽しさ

と収穫のよろこびを感じ

ることができます。お子

様の情操教育、食育の機

会に是非参加をお待ちし

ております。 

■サポーター制区画と

は 
参加者全員がサポーター

区画全体の植え付け、管

理、収穫を行います。そ

れぞれの管理へ参加しな

くても全体の収穫量はシ

ェアします。（収穫体験

不参加でも野菜は着払い

で郵送いたします） 

まさに農園のサポーター

です。 

オーナー制への参加より

も気軽に参加できる点が

ポイントです。 

■甘藷収穫体験 
甘藷農園は秋野菜農園と

は 300mほど離れた場所

にあります。 

すでに生育が進み 10月に

は収穫ができる予定で

す。 

甘藷の収穫体験には、割

引料金（1000円）で参加

することができます。 

ベニハルカという品種

で、糖度が高くしっとり

上品な食感で人気品種で

す。 

9/ 
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ココ、のぼりが目印です。 

のどかな里山で癒されます。 

2000 円のイベン

トになります。 

■イベント連動制区画

とは 
キムチ作り、野菜シチュ

ー親子料理教室などのイ

ベントで使う秋野菜を、

自らの手で種から育て、

料理して食べることで、

食べ物の循環や、大変

さ、大切さを体感するこ

とができます。 

またキムチづくりに参加

したい方はキムチに適し

た品種（オモニ）を沢山

栽培するなど利用に応じ

た栽培ができます。 

（（（（参加参加参加参加スタイルスタイルスタイルスタイルはははは以下以下以下以下のののの３３３３つのつのつのつのパターンパターンパターンパターンからからからから選選選選んでいただきますんでいただきますんでいただきますんでいただきます））））    
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■イベント一覧（秋野菜づくり体験農園参加者は割引料金をご用意しております。個別のパンフレットも用意します） 

イベント名 実施日 参加費用 概要 

秋野菜植え付け体験 9月25日 3000円 収穫に向け種、苗の植え付け。おにぎり付 

親子みそ作り体験 10月16日 2000円 親子で昔ながらの安全・安心な田舎みそを作ります。ご家

族連れの対象です 

ベニハルカ芋堀り体験＋本格石焼芋 10月17日 2000円 甘藷を収穫し、本格石焼芋を作ってランチを楽しみます 

ベニハルカ芋堀り体験＋本格石焼芋 10月23日 2000円 甘藷を収穫し、本格石焼芋を作ってランチを楽しみます 

ベニハルカ芋堀り体験＋本格石焼芋 10月30日 2000円 甘藷を収穫し、本格石焼芋を作ってランチを楽しみます 

酒蔵見学と臼杵竹宵とランチ 11月06日 5000円 みなみん里の甘藷を使った芋焼酎工場見学とランチ 

秋野菜たっぷり酵素料理その1 11月13日 3000円 健康をキーワードに専門講師を招いての酵素料理セミナー 

家庭の日：米粉で作るたっぷり野菜

シチュー＆野菜サラダ 

11月21日 2000円 家庭の日を設定、食育をテーマに農園で収穫した野菜を使

って親子で料理 

秋野菜農園収穫祭とキムチ作り 11月27日 2000円 農園で収穫した白菜を使った本場韓国キムチ作りとランチ 

秋野菜たっぷり酵素料理その2 12月04日 3000円 健康をキーワードに専門講師を招いての酵素料理セミナー 

秋野菜のみそおつまみ作り体験 12月11日 2000円 みそ作りで仕込んだみそと農園野菜でおつまみを作ります 

※プログラムの内容は変更になる可能性があります。（参加者の方へは事前にブログ、メールでお知らせいたします） 

※参加申し込みが催行最小人数(20名)に満たない場合は、中止となる可能性があります。（事前にブログ、メールでお知らせいたします） 

■収穫野菜一覧（オーナー制、サポーター制では、各２株づつが収穫の目安になります） 

栽培野菜 品種 特徴 収穫時期 イベントリンク 

白菜 オモニ キムチ漬に最適 11月中旬～11月下旬 収穫祭＋キムチ作り 

 チヒリ 中華、鍋料理に最適 11月中旬～11月下旬  

 お気に入り 歯切れとやわらかさ 11月中旬～11月下旬  

大根 くろまるくん あまりの辛さにア然！ 11月中旬～11月下旬 みそおつまみ作り体験 

 味いちばん紫 かなり珍しい大根 11月中旬～11月下旬 みそおつまみ作り体験 

 冬自慢 生食、煮込みにも最適 11月中旬～11月下旬 みそおつまみ作り体験 

かぶ スワン やわらかで甘みがある 11月中旬～11月下旬 みそおつまみ作り体験 

キャベツ みさき 生食のうまさ格別！ 11月中旬～11月下旬 シチュー＆野菜サラダ 

コールラビ グランドデューク 市場に出ない 11月中旬～11月下旬  

二十日大根 紅白 彩りも味覚もグッド！ 10月中旬・11月中旬 シチュー＆野菜サラダ 

 雪小町 透き通るように白い肌が 10月中旬・11月中旬 シチュー＆野菜サラダ 

ブロッコリー ピクセル 歯ざわりの良さで評判 11月中旬～11月下旬 シチュー＆野菜サラダ 

 スティックセニョール 花も茎もうまさぎっしり 11月中旬～11月下旬 シチュー＆野菜サラダ 

レタス エムラップ２３１ 衝撃的な甘み 10月中旬・11月中旬 シチュー＆野菜サラダ 

 チマサンチュ サラダはもちろん焼き肉 10月中旬・11月中旬 シチュー＆野菜サラダ 

 コスレタス シーザーサラダに最適 10月中旬・11月中旬 シチュー＆野菜サラダ 

 サマーグリーン サラダ菜といえばコレ 10月中旬・11月中旬 シチュー＆野菜サラダ 

ごぼう ダイエット 生でOKぜひサラダで 11月下旬～11月下旬 シチュー＆野菜サラダ 

にんじん ベーターリッチ 極上の甘さと味！ 11月上旬～11月下旬 シチュー＆野菜サラダ 

 パープルヘイズ 彩りのよさとクセのない 11月上旬～11月下旬 シチュー＆野菜サラダ 

 紅あかり オーソドックスで使い良 11月上旬～11月下旬 シチュー＆野菜サラダ 

 Dr.カロテン５ 甘くて栄養タップリ！ 11月上旬～11月下旬 シチュー＆野菜サラダ 

 ピッコロ 生で美味・高栄養価 11月上旬～11月下旬 シチュー＆野菜サラダ 

ほうれん草 ディンプル 生が美味ｻﾗﾀ゙ ﾎｳﾚﾝｿｳ 10月中旬・11月中旬 シチュー＆野菜サラダ 

ジャガイモ デジマ 肉じゃがなど煮物に良 11月上旬～12月上旬 シチュー＆野菜サラダ 

甘藷 ベニハルカ 驚きの甘さとシットリ感 10月上旬・11月下旬 甘藷収穫体験 

※栽培過程の予測不能な天候状況などにより十分に収穫できない可能性があります。 

■2010秋野菜づくり体験農園プログラムお問い合わせおよび参加申し込みについて 

 お電話の場合：0974-32-3931 担当：嶺、油布まで 

 メールの場合：minoffice@japanagri.com 

 申込フォーム：http://minaminsato.web.fc2.com/ 

 農業生産法人農業生産法人農業生産法人農業生産法人    株式会社株式会社株式会社株式会社みなみんみなみんみなみんみなみん里里里里    

〒875-0201大分県臼杵市野津町大字野津市 378番地の 1 

TEL: 0974-32-3931・FAX:050-1303-6445 

株式会社日本株式会社日本株式会社日本株式会社日本アグリマネジメントアグリマネジメントアグリマネジメントアグリマネジメント    

株式会社みなみん里は、日本アグ

リマネジメントグループです 


